
 

 

LUNCH or choose from dinner menu     DINNER de hele dag te bestellen - also during lunch time 

 

           Brood met roomboter – Bread with butter | 7,50 
S___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

3-GANGEN LUNCH MENU – 3 COURSE LUNCH MENU  VOORGERECHTEN – STARTERS 

Informeer bij de bediening – ask the waiter | 34,50    CARPACCIO VAN BLACK ANGUS | 15,50 

SARDINES IN BLIK -  CANNED SARDINES | 14,50 

SOEP – SOUPS                                                                                  OESTERS 6 OF 12 STUKS – OYSTER 6 OR 12 PC. | 23,50 / 45,00                                                                                                                             

SOEP VAN DE DAG – DAY SOUP | 14,50     SLAGERSPLANK – BUTCHERS CHOICE | 16,50   

VIS SOEP – FISH SOUP | 18,50                                                                     DUO BUFFEL MOZZARELLA & AVOCADO – DUO BUFFALO  

           MOZZARELLA  & AVOCADO | 14,50  

BROODJE WIT OF BRUIN – SANDWICH WHITE OR BROWN  PANNETJE SCHELPDIEREN – PAN SHELLFISH | 16,50 

GEBAKKEN KIPPENDIJ – BAKED CHICKEN TIGH | 11,50   RIB -EYE SASHIMI | 17,50 

TONIJN – TUNA | 11,50         VISSOEP – FISH SOUP | 18,50 

MOZZARELLA PESTO | 10,50         VIS PLANK - FISHERMEN CHOICE | 16,50 

GEROOKTE ZALM – SMOKED SALMON | 11,50         
 
                                                                                         

KROKET – CARPACCIO- VLEES – MEAT/BEEF -HAMBURGER              VLEESGERECHTEN - STEAKS                                                                                                   

OSSENHAAS PUNTJES – BEEF TENDERLOIN TIPS | 18,50   OSSENHAAS – FILLET OF TENDERLOIN | 36,50 

VAN DOBBEN KROKET (2 ST.) – BEEF CROQUETTE (2 PC.)|14,50   BOUT VAN MAISKIP UIT DE OVEN - CORN CHICKEN FROM 

BURGER HET ZUIDEN – HAMBURGER  THE SOUTH | 18,50  OVEN|26,50  

CARPACCIO CLASSICO – THIN SLICED BEEF | 15,50        DRY AGE RIB-EYE GRAIN FED URUQUAY | 30,50 

TOSCAANSE KIPPENDIJ – CHICKEN TIGH TUSCAN | 16,50   DRY AGE ENTRECôTE GRAIN FED URUQUAY | 28,50 

           DRY AGE TOMAHAWK STEAK FOR TWO | 115,00 

SURF & TURF VAN TOMAHAWK STEAK & KREEFT VOOR TWEE – 

TOMAHAWK STEAK & LOBSTER FOR TWO | 145,00 

 SPIES GRILL MIX HET ZUIDEN – SKEWER MIX THE SOUTH | 36,50 

           

OMELET & UITSMIJTER – OMELETTE & FRIED EGG   VISGERECHTEN – FISH DISHES    

OMELET NATUREL | 12,50        PANNETJE GAMBA’S - PAN PRAWNS | 28,50  

OMELET  FETA|CHAMPIGNON – FETA|MUSHROOM |13,50                 GEGRILDE ZALMFILET – GRILLED SALMON FILLET | 28,50 

OMELET GEROOKTE ZALM – SMOKED SALMON | 13,50                            PROEVERIJ HET ZUIDEN | TASTE HET ZUIDEN (SEV. FILLET)| 34,50 

UITSMIJTER NATUREL - FRIED EGG NATUREL | 12,50    GEBAKKEN DORADE HEEL – SEABREAM WHOLE | 28,50 

UITSMIJTER KAAS – FRIED EGG CHEESE | 13,50     WARME FRUITS DE MER - WARM FRUITS DE MER | 42,50 

UITSMIJTER HAM | KAAS – FRIED EGG HAM | CHEESE | 13,50   GEGRILDE KREEFT HEEL – GRILLED LOBSTER | DAY PRICE 

 

SALADES – SALADS         BIJGERECHTEN – SIDE PLATES      

GEITENKAAS – GOAT CHEESE | 16,50      SUPPLEMENT GROENTE – SUPPLEMENT VEGETABLES | 6,50 

CEASAR | 16,50         SUPPLEMENT AARDAPPELS – SUPPLEMENT POTATO | 6,50 

OESTERZWAM | FETA – MUSHROOM | FETA | 16,50                              SUPPLEMENT FRITES – SUPPLEMENT FRIES | 4,50      

            SUPPLEMENT SALADE – SUPPLEMENT SALAD | 6,50  
  
               

VISGERECHTEN – FISH DISHES      VEGETARISCH & PASTA –VEGETARIAN & PASTA  

SCAMPI’S UIT DE OVEN – SHRIMP’S FROM OVEN  | 16,50  PASTA TRUFFEL | 24,50  

GEGRILDE ZALMFILET – GRILLED SALMON | 23,5O    PASTA FRUITS DE MER – PASTA FRUITS DE MER | 25,50  

           TAJIN VAN GROENTE – TAJIN OF VEGETABLES | 22,50  
            

PASTA DESSERTS 

PASTA GROENTE – PASTA VEGETABLES | 18,50     FRUIT & IJS – FRUIT & ICE | 9,50 

PASTA VIS – PASTA FISH | 21,50       CRÈME BRÛLÉE AAN TAFEL GEKARAMELLISEERD | 9,50 

           PANNA COTTA | 11,50 

Heeft u een allergie? Meld het ons -  Do you have an allergy? Tell us    TIRAMISU | 11,50 
 We can prepare the dishes gluten and lactose free. Ask the waiter   KAASPLATEAU – CHEESE PLATTER | 16,50 

vegetarisch – vegetarian 

FREE WIFI CODE  HET ZUIDEN: 3511lpfgeldi   www.pinterest.com/HetZuidenUtrecht   @hetzuidenutrecht      @restauranthetzuidenutrecht 



 

 

 
MOUSSEREND 

 
Cava Brut Reserva | René Barbier, Catalunya. Fris en zacht met lekker wit fruit en vleugje amandel. | glas  7,50 / fles  42,50 
Champagne Claude Baron Cuvée Saphir Brut | Fruitig, elegant en karaktervol. | fles  67,50  
 
  

WITTE WIJNEN 

 
Code Fascination Sauvignon | Pays d’Oc. Fris en soepel, met fijne citrus. | glas  7,00 / fles  32,50  
Jardin des Charmes Chardonnay | Pays d’Oc. Rond en exotisch. | glas  7,00 / fles  32,50   
Château Haut-Grelot Sauvignon blanc | Blaye Côtes de Bordeaux. Heerlijke frisse wijn met een zachte afdronk. | glas  7,50 / fles  42,50  
Pinot Grigio delle Venezie | Az. Agr. Pigno, Veneto. Aromatisch, heerlijk fruitig en licht mineralig. | glas  7,50 / fles  38,50  
Pinot blanc | Henri Ehrhart, Elzas. Zacht, fruitig en mild-droog. | fles  42,50 
Grüner Veltliner Klassik | Stift Klosterneuburg, Wenen. Zuivere, fruitige en licht vegetale wijn van het oudste wijnhuis van Oostenrijk. |fles  42,50  
Pouilly-Fumé Villa Paulus | Domaine Masson-Blondelet, Loire. Complexe en rijke sauvignon blanc met een prachtige afdronk. | fles  67,50  
Chablis | Domaine du Colombier, Bourgogne. Klassiek, een beetje mineralig, met wat honing toe. | fles  67,50 
Santenay Les Terrasses de Bievaux | Justin Girardin, Bourgogne. Fraaie, houtgelagerde chardonnay, krachtig en verfijnd tegelijk. | fles  75,00  
 
 

ROSÉ 

 
Jardin des Charmes Cinsault-Grenache | Pays d’Oc. Frisse rosé met de fijne aroma’s van framboos en bosaardbei. | glas  7,00 / fles  32,50 
Château Les Crostes | Côtes de Provence. Een topper uit de regio. Lichtroze, karaktervol met een perfecte balans. | fles  47,50 / ½ fles  29,50 
 

S_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________  
RODE WIJNEN 

 
Jardin des Charmes Syrah-Merlot | Pays d’Oc. Donkerrood fruit, soepel en toegankelijk. | glas  7,00 / fles  32,50      
Quinta De Sao Vicente | Tejo. Portugese blend van Syrah, Aragonêz en Castellão. Rijk aan donker fruit en kruiden. | glas  7,00 / fles  32,50  
Emotion no. 1 Merlot-Cabernet | Pays d’Oc. Mondvullend met kersen, bramen, kruidnagel en vanille. | fles  42,50  
Montepulciano d’Abruzzo | Barone Cornacchia, Abruzzo. Fruitig en aards met een fijnkruidige afdronk. | glas  7,50 / fles  42,50  
Tradition | Mas de Lavail, Côtes du Roussillon-Villages. Zondoorstoofde, krachtige en tegelijk viefe Zuid-Franse blend die verovert. | fles  44,50  
Malbec | Doña Paula Estate, Argentinië. Gulle, ronde wijn, vol met specerijen en stevig rood fruit. | fles  47,50  
Petit Clos Pinot noir | Clos Henri Vineyard, Nieuw-Zeeland. Complexe wijn met zwart fruit en chocola. Elegant en subtiel rokerig. | fles  57,50  
Bobal | Finca San Blas, Utiel-Requena. Krachtige en zeer verrassende wijn uit de achtertuin van Valencia. | fles  65,00 
Ripasso Valpolicella Classico Superiore | Corte San Benedetto, Veneto. Iets romig, boordevol zwarte kersen en fijne kruidigheid, met een 
indrukwekkende afdronk. | fles  75,00 

  
 

DESSERTWIJN 

 
  Muscat de Beaumes-de-Venise | Côtes du Rhône. Elegante, fijnzoete dessertwijn. | glas 8,50  
 
 
 
KOFFIE & THEE – COFFEE & TEA                                                                                                              WATER 

 
Thee          3,50        San Pellegrino   25 cl  4,00 
Verse muntthee    3,50        Panna    25 cl  4,00 
Koffie          3,50        Water (bruis)   75 cl  4,50 
Espresso     3,50        Water (plat)   75 cl  4,50 
Décafé          3,50        San Pellegrino (bruis)  75 cl  7,00 
Macchiato         3,75        Panna    75 cl  7,00 
Cappuccino         3,75 
Café au lait         3,75 
Irish coffee         9,50 
French coffee         9,50 

 
  

LIKEUREN, COGNAC & COCKTAILS – LIQUEUR, COGNAC & COCKTAILS 

 
Likeuren - Liqueurs        from 9,50      Aperol Spritz   10,50   

 Whisky               from 10,50      Gin tonic   10,50  
Cognac      from 12,50       Espresso Martini  10,50  

  
 Staat je drankje er niet bij? Vraag het de gastheer/gastvrouw. 
 Your favorite drink not on the menu? Ask the host/hostess. 
 
 
 
 
 
 
 
      passie voor eten  passie voor vis en vlees  pure smaken 
 
 

FREE WIFI CODE  HET ZUIDEN: 3511lpfgeldi  www.pinterest.com/HetZuidenUtrecht  @hetzuidenutrecht      @restauranthetzuidenutrecht 


